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ניחוחות 
המטבח

מרק דלעת אסייתי )6 מנות(
700 גרם דלעת  ללא קליפה חתוכה לקוביות  2\2 ס”מ.

2 יח’ תפו”א בינוני מקולף וחתוך לקוביות  2\2 ס”מ. 
20 גרם ג’ינ’גר  חתוך לפרוסות. 

3 שיני שום. 
1 בצל בינוני  קצוץ. 

כף מלח. 
3\1 כף פלפל שחור. 

1200 מ”ל  מים רותחים. 
1 פחית קרם קוקוס )לא מיי קוקוס(.

להגשה 
חבילת נבטים סינים. 

2 גבעולי סלרי קצוץ. 
חצי צרור כוסברה )לא חובה(.

הוראות הכנה 
דקות   2 לאחר  הבצל.   את  קלות  מטגנים  מתאים   בסיר  
כמה  לאחר  וגינ’גר.  שום  תפו”א,  הדלעת,   את  מוסיפים 
דקות נוספות מוסיפים את המים החמים.  מתבלים במלח 
)עד שהירקות    - דקות   40 בערך  ומבשלים  ופלפל שחור 
הקוקוס  קרם  את  מוסיפים  הכל,  את  היטב  טוחנים  רכים(. 

ומבשלים עוד מס’ דקות. 
הגשה 

בתחתית כל קערת מרק  מניחים חופן קטן של נבטים ומעט 
שמן  מעט  ,מזליפים  המרק  את  מעל  מוזגים  קצוץ.  סלרי 
זית  ומפזרים עלי כוסברה טריים. אם רוצים שיהיה חריף 

מוסיפים טבעות פלפל צי’לי אדום. 

מצרכים )ל 2-1 מנות(:
1 פילה סלמון בעישון חם של “מעדני מיקי”

3 כפות לבנה עיזים 
1 חציל בלאדי

רבע כפית מלח ים אטלנטי
רבע כפית פלפל שחור גרוס

3 כפות שמן זית משובח
רבע לימון טרי 

חופן שמיר טרי ונקי
1 כף בצל סגול חתוך לאורך דק
3 עגבניות שרי מנומרות חצויות

לירקות הצלויים
2 גזרים קלופים וחתוכים לאורך

1 סלק
1 בטטה
1 שומר

1 קולרבי
1 בצל אדום

ראש שום 
1/2 כפית מלח גס 

1/2 כפית גרגירי פלפל אנגלי
1 כפית שמן זית

1 כפית גרידת לימון
2-3 עלי רוזמרין

אופן ההכנה:
“שורפים” את החציל על אש גלויה. מקררים, מקלפים אותו, 
הירקות  את  מסדרים  בתבנית  נקי.  חציל  “לב”  ומשאירים 
לצלייה, בוזקים מעל את המלח, הפלפל האנגלי, שמן הזית, 
גרידת הלימון ועלי הרוזמרין ואופים בתנור בחום של 180 
מחממים   – המנה  הגשת  לפני  שעה.  חצי  למשך  מעלות 

בגריל את “לב” החציל, עם מעט שמן זית, מלח ופלפל.
מורחים לבנה על צלחת שטוחה )לא לבנה(. מעליה מניחים 

את “לב” חציל. מעל החציל מניחים את נתח הסלמון. 
בצל  ופלפל,  מלח  בוזקים  לימון,  רבע  סוחטים  הכל,  מעל 
שרי  עגבניות  משלוש  זרעים  ו”סוחטים”  ושמיר,  קצוץ 

מנומרות. מגישים לצד מגוון ירקות צלויים.

מתכון להכנת הלביבות )כמות של כ- 15  יחידות( 
200 גרם תערובת לביבות של פרג

4 ביצים
2 קישואים מגורדים

אפשר להוסיף לפי הטעם:
גזר מגורד, קופסת טונה

אופן ההכנה:
מעט  להוסיף  יחד,  הכל  לערבב 
לטגן  הצורך-  לפי  ומים  מלח 

ולהגיש!

החומרים: )24 דונאטס(
175 גרם קמח לבן מתוצרת הטחנות הגדולות של א”י

1+1/4  כפיות אבקת אפייה
1/2 כפית מלח

100 גרם סוכר לבן מתוצרת הטחנות הגדולות של א”י. 
1/2 כוס רויון/יוגורט

1 ביצה
1+1/2 כפות חמאה מומסת )23 גרם(

החומרים לציפוי: 
120 גרם אבקת סוכר

2 כפות חלב
1+1/2 כפיות תמצית קוקוס/שוקולד/לימון/

מייפל/פירות יער/וניל
אופן ההכנה:

להכנת הדונאטס: 
מנפים את הקמח לקערה גדולה.

מוסיפים אבקת אפייה ומלח.
מערבבים בקערה נפרדת סוכר, רוויון, ביצה וחמאה. 

יוצקים את התערובת הרטובה אל התערובת היבשה ומערבבים 
עד להטמעה. יוצקים את הבלילה לתבנית ייעודית להכנת 
מיני דונאטס. ניתן להשתמש בשק זילוף. יש למלא רק עד 

ל- 1/2-1/3 גובה התבנית.
אופים 5-7 דקות בתנור שחומם מראש ב- 220 מעלות.

מקררים 2 דקות בתבנית ומעבירים לרשת סינון.
להכנת הציפוי: 

שהסוכר  עד  ותמצית  חלב  סוכר,  אבקת  בקערה  מערבבים 
ומניחים  בציפוי  הדונאטס  את  מייד  טובלים  לחלוטין.  נמס 
על צלחת. לפזר מעל סוכריות, אגוזים, קוקוס כל עוד הציפוי 

באדיבות רשת גרג קפהרטוב. בתאבון!

FISH מעדני מיקי”, בשיתוף שף איתן פאר ממסעדת“

באדיבות תבליני פרג

באדיבות “הטחנות הגדולות של א”י”

מרק דלעת אסייתי

פילה סלמון בעישון חם
עם חציל ולבנה

תערובת להכנת לביבות

מתכון להכנת דונאטס 
אפויים ומצופים 

באדיבות השפית עמית דונסקוי ל- ‘אסם’

באדיבות רגע מתוק של עלית ונטלי לוין

ממולאות  אפויות  סופגניות 
גבינה ברוטב פירות יער

סופגניות שוקולד צ’יפס 
מהירות ללא שמרים 

רכיבים לבצק: )לכ- 20 סופגניות(
3.5 כוסות קמח שמרים אסם )500 גרם(

4 כפות סוכר
1 כוס חלב חמים פחות כף

3 כפות שמן קנולה
1 כפית תמצית וניל

1 כף קוניאק
1 ביצה גדולה

1/2 כפית מלח
רכיבים למילוי: 

250 גרם גבינה לבנה 9% 
1/2 כוס חלב )100 מ”ל(

1 חבילה אינסטנט פודינג וניל אסם
1 כף אבקת סוכר

רכיבים לרוטב:
1/2 כוס סוכר

1/2 כוס פירות יער )אפשר קפואים(
אופן ההכנה:

1. בקערת מיקסר עם וו לישה מערבלים במהירות בינונית את 
כל רכיבי הבצק כ-10 דקות.

2. מניחים את הבצק בקערה גדולה ומשומנת, מכסים בניילון 
נצמד ומתפיחים במקום חמים עד להכפלת הנפח.

3. לשים את הבצק להוצאת האוויר ויוצרים כ- 20-25 עיגולים 
חלקים. מניחים בתבנית מרופדת בנייר אפייה, מכסים במגבת/

ניילון נצמד ומתפיחים כ-30 דקות נוספות.
4. מחממים תנור ל-180 מעלות.

5. אופים 15-20 דקות או עד להזהבה. מוציאים ומצננים מעט.
6. מכינים את המילוי: במיקסר מקציפים במהירות גבוהה את 

כל רכיבי המילוי עד לקבלת קרם יציב.
7. מכינים את הרוטב: בסיר קטן מבשלים על אש נמוכה את 

הסוכר והפירות כ-10 דקות עד לקבלת סירופ סמיך.
8. מזלפים לתוך הסופגנייה את המילוי, מניחים מעט פירות 

יער מעל ומגישים חם.

כמות: 15-20 יחידות | רמת קושי: קל | זמן הכנה כולל: שעה
לסופגניות:

L 1 ביצה
200 מ”ל )1 מכל( שמנת חמוצה

25 גרם )2 כפות( סוכר
1 כפית תמצית וניל

קורט מלח
1 כף ברנדי או רום

180 גרם )כוס ורבע( קמח
1 כפית אבקת אפייה

100 גרם שוקולד מריר קצוץ דק
לטיגון:

1 ליטר שמן קנולה או סויה
לקישוט:

אבקת סוכר
אופן ההכנה:

בקערה גדולה טורפים יחד ביצה, שמנת חמוצה, סוכר, וניל, מלח 
וברנדי לתערובת אחידה. מוסיפים קמח ואבקת אפייה ומערבבים 
עד שאחיד. מוסיפים שוקולד קצוץ ומערבבים עד שהוא מתפזר 
בצורה שווה בבלילה. מחממים שמן בסיר בינוני עד שהוא מגיע 
לטמפרטורה של 170 מעלות. אם אין מדחום בודקים שהשמן חם 
על ידי נעיצה של כף עץ בתוכו – אם יש בועיות קטנות מסביב 
לכף זה סימן שהשמן חם מספיק. בעזרת 2 כפיות או כף גלידה 
החם  השמן  לתוך  מהבלילה  קטנות  תלוליות  יוצקים  קפיצית 
ומטגנים עד שהסופגניות מזהיבות מכל הצדדים. מוציאים מהשמן 
ומצננים  סופג  בנייר  מרופדת  צלחת  לתוך  מחוררת  כף  בעזרת 

מעט בטמפרטורת החדר. לפני ההגשה בוזקים אבקת סוכר.
טיפים ושדרוגים:

מומלץ להגיש את הסופגניות כמה שיותר טריות אז הן במיטבן.
לבן  או  חלב  בשוקולד  להשתמש  אפשר  מריר  שוקולד  במקום 
באותה כמות. חשוב לא לותר על הברנדי או הרום בבצק משום 

שהאלכוהול תורם לכך שהסופגניות לא יספגו יותר מדי שמן.

לפרטים: 052-2600823הכן ביתך 
meravd@jpost.com

מאת מירב דברה

דגמים חדשים של החנוכיה הקלאסית
משיקה   Golf & Co רשת 
אלגנטי,  קלאסי  בעיצוב  דגמים 

בגוון כסוף.
החנוכיה הקלאסית בעיצוב קווים נקיים.

חנוכיה מוברשת )גודל 16X17 ס”מ( ,
מחיר 129 ₪.

חנוכיה מרובעת בעיצוב אלומיניום
)גודל 24X22 ס”מ (, מחיר 119 ₪.

נסחטנו!
החיים הם אולי לא מיץ טבעי מתוק וטעים אבל אתם 
בהחלט יכולים להכין לכם אחד. אם קיימת נקודת אור, 
אין ספק שאלו פירות ההדר ובמיוחד בעונה הקרה. בדיוק בזמן 
לקצת וויטמין C שיוציא אותנו מהתרדמת. מסחטות חדשות 
וגוונים  ירוק, אדום  מרעננות לכם את החורף בצהוב, סגול, 
מותג  הבית של  אחד ממעצבי  רוגי’רי  לורנזו  נוספים.  עזים 
גוף המסחטה כקונוס מודרני  BUGATTI עיצב את  היוקרה 
שתלוי על בסיס עגול, מסתובב בזוויות רבות מה שמאפשר 
90 סיבובים לדקה  מזיגה של המיץ בתנועה עדינה ובטוחה. 
מספר  בתוך  מיץ  לכם  מבטיחים 
להטות  ניתן  הסחיטה,  ובתום  שניות 
המיץ  כל  את  ולשפוך  המסחטה  את 
כפתור  בלחיצת  לקנקן  או  לכוס 
פשוטה. אחרי שרוויתם תוכלו לפרק 
את המסחטה היישר למדיח, כך שלא 
תצטרכו להתמודד עם שאריות פרי. 
מ-1,490 שח’. להשיג בחנויות העיצוב 

המובחרות ברחבי הארץ

בלעדי ב”בילו גרדן”
מתחם עופר בילו סנטר - מתחם האאוטלט הגדול 
בישראל, מציג בימים אלה את מזרקות הגן של כפר 
הסלעים, במתחם  “בילו גרדן”. בכפר הסלעים במתחם עופר 
בילו סנטר ניתן למצוא,  מבחר דגמים של מזרקות גן, שנחצבו 
הגרניט  אבן  במיוחד.  גדולים  בממדים  טבעי  גרניט  מסלע 
הקשה ממנה חצובה המזרקה תורמת לאיכות גבוהה, עוצמת 
נשמר  המזרקה  וצבע  יציבות,  מעניקים  הסלע  וכובד  האבן 
לאורך שנים. המזרקות מגיעות בעיצוב ייחודי ומיוצרות על 
ידי אמנים מהמזרח הרחוק. מתחם בילו גרדן מחולק לשני 
חלקים, הראשון, כפר הסלעים, המתמחה בסוגי אבני מדרך, 
המוצרים  והעולם.  הארץ  מרחבי  לגינה  נוי  וחפצי  סלעים 
מהווים  פתרון יצירתי לגינה בעלת עיצוב ייחודי, חסכוני 
השני  בחלקו  ודשא.  מצמחיה  משמעותית  זול  וגם  במים 
של מתחם בילו גרדן, ממוקמת גינת אגוז, בה ניתן לרכוש 
מתקני ברביקיו, בריכות שחיה, ג’קוזי, מתחם תצוגת המחסנים 
הגדול במדינה, מחסנים מעוצבים, ערסלים, כדים, פסלוני נוי, 
ריהוט לגן לגינה ולמרפסת, ומתקני שעשועים לילדים בגדלים 

ועיצובים שונים במחירים אטרקטיביים במיוחד. 
תשלום,  ללא  ייעוץ,  מעניק  גרדן,  בילו  מתחם  כן  כמו 
חסכוניים  פתרונות  מעניק  החדש  המתחם  הלקוחות.  לקהל 

רחב.  בהיצע  ומתאפיין 
עופר בילו סנטר, מקבוצת 
מתחם  עופר,  קניוני 
האאוטלט הגדול בישראל, 
מעניק חווית קניות יוצאת 
דופן. עם כ- 180 מותגים 
חוויית  המציע  מובילים, 
שופינג לכל המשפחה של 
במחירים  גדולים  מותגים 

קטנים. 

 מגוון חנוכיות מעוצבות לחג החנוכה
ייחודיות  חנוכיות  מגוון  מציעה  “ואהבת”  רשת 
ומעוצבות, החנוכיות המוצעות ברשת הינם, מגוונות, 
ססגוניות, העשויות מהחומרים האיכותיים ביותר ומעוצבים 
יוסף, דורית  ע”י אומנים ישראלים מובילים, כמו: מיכל בן 

יודאיקה, לילי אמנות, צוקי, שרגא לנדסמן ועוד.
את מוצרי הרשת ניתן לרכוש בכל סניפי הרשת ברחבי הארץ 

www.ve-ahavta.co.il  :וגם באמצעות אתר הרשת
מ:  החל  לחנוכיות  המחיר 

30 ₪   ועד 800 ₪. 
תינתן  החנוכיות  כל  על 

הנחה של  20%
רכישה  כל  על  ובנוסף 
מעל 150 ₪ תינתן מתנה 

– מארז נרות חגיגי.

‘נעמן’ במהלך אסטרטגי:
 Naaman Professional נעמן מקימה תת רשת, 
בחנויות הרשת בה יימכרו פתרונות לעבודה מקצועית 
לשוק  עתה  עד  שנמכרו  והמקצועי,  הרחב  לקהל  במטבח 

המוסדי בלבד.
נוספת  וחנות  בת”א  נעמן  חנות  נבחרו  ראשון  כפיילוט   
החנות  המהלך.  לצורך  ועוצבו  ששופצו  ירושלים  בתלפיות 

מאופיינות בחלוקה למתחמים.
“מטרת הקמת הרשת הנוספת היא להגיע ולחזק קהלי יעד 
ולא היו חשופים  חדשים שעד היום לא קיבלו מענה מאחר 
לחידושים. אנו מזהים כפוטנציאל עסקי את בעלי המסעדות, 
בתי הקפה והברים שרוכשים בד”כ בכמויות קטנות ובבודדים 
וכן  צרכיהם  את  להם  לספק  נוכל  ועתה 
ומתרחב  שהולך  הבישול  חובבי  קהל 
ומחפש מענה מקצועי”. מוסרת דודי כהן 

- מנהל חטיבת נעמן.
באיכות,  מאופיינים  ברשת  הכלים 
מטבח  כלי  של  ובחוזק  בעמידות 
ענק  מותגי  המותגים:  בין  מקצועיים, 
אירופיים בינלאומיים המובילים בעולם.

הנרות הללו...
 רשת הרמוניה לבית המתמחה בעיצוב הבית, מציעה 
לקראת חג החנוכה מגוון רחב של חנוכיות מעוצבות 
קריסטל,  חנוכיות  למצוא,  ניתן  החנוכיות  בין  וחגיגיות. 
ועוד.  כסף,  מציפוי  חנוכיות  מעוצבות,  אלומיניום  חנוכיות 

החנוכיות מתאימות גם כמתנה.
המחיר לצרכן החל מ: 39.90 ₪ 

ועד - 349.90 ₪ .
המחיר לחברי מועדון החל מ: 29.90 ₪ 
ועד - 299.90 ₪. ניתן להשיג ב- 31 
הפרוסים  לבית  הרמוניה  רשת  סניפי 

ברחבי הארץ.
www.harmonya-l.co.il

איך להיות שורד
 – האי  על  השורדים  את  ורדינון שחיממו  כירבוליות 
עכשיו בחנויות ורדינון במבצע של  40% הנחה - 90 ₪ 

במבצע  או   ₪  149.90 במקום 
של  מלא  במחיר   1+1 של 
אחת  בכל  בתוקף   .₪  149.90
מחנויות ורדינון עד 15.12.15 

או עד גמר המלאי

דקוהיט מייבאת טכנולוגיית חימום חדשה
בתחום  האחרונה  המילה  שהיא  חשמלית,  הסקה  מערכת 
חברת  ידי  על  אלה מצרפת  בימים  מיובאת  הביתי,  החימום 
של  הגדול  יתרונה  דיור.  יחידות  באלפי  ומותקנת  דקוהיט 
המערכת החדישה מצרפת הוא בחיסכון כספי בעלויות החימום 
בצד יעילות חימום גבוהה במיוחד, בטיחות מרבית ועיצוב צרפתי 
יוקרתי. מנכ”ל חברת דקוהיט, אריאל בר אשר מדווח כי מערכת 
ההסקה של דקוהיט זוכה להצלחה גדולה במיוחד באזור ירושלים 
במגזר  הן  דיור  יחידות  באלפי  המערכת  הותקנה  כה  ועד 
הפרטי והן בפרוייקטים בבנייה רוויה, בין השאר בפרוייקטים 
ב’סביוני  יחידות   224 ארנונה’,  ב’טופ  יחידות   340 הבאים: 

ב’ארנונה פלייס’,  יחידות   100 ארנונה’, 
 250 שרת’,  רמת  ב’סביוני  יחידות   230

יחידות ב’מצפה רמות’,
142 יחידות בהר חומה, 500 יחידות ברמת 
גבעת זאב, 66 יחידות בצור הדסה, כ-200 
יחידות באפרת, ו-153 יחידות בפרוייקט 
חברת  מדווחת  במקביל,  הירוקה’.  ‘רמות 
במוסדות  יחידות  אלפי  הותקנו  דקוהיט, 
מד”א  בניין  בהם  ירושלים  עיריית  של 
החדש בירושלים, בתי ספר בבירה דוגמת 
באהר  בצור  ביה”ס  הדו-לשוני,  ביה”ס 

הבוטיק  מלון  יוסף,  פורת  ישיבת  המסורתי,  התיכון  וביה”ס 
של  והירוקה  היעילה  ההסקה  מערכת  ועוד.  כרם  בעין  ‘אלגרה’ 
ומורכבת  וחדשנית,  מודרנית  טכנולוגיה  על  מבוססת  ‘דקוהיט’ 
מבחינת  ומותאמות  בדירה  יחידות חימום הפזורות  ממספר 
ההספק, הגודל והעיצוב לחלל אותו הן נדרשות לחמם. כל יחידה 
מתפקדת באופן עצמאי וכוללת מצג בקרה נפרד לקביעת עוצמת 
החום ומצב ההפעלה של כל מכשיר ומכשיר. המערכת בטיחותית 
ביותר.  המחמירים  והישראלים  האירופיים  בתקנים  ועומדת 
יחידות החימום המותקנות בדירה הופכות לפריט עיצובי, ומחירן 
סטנדרטית(  ליחידה   ₪  1200 מ-  )החל  יקר  ועד  מזול  נע  אשר 
וחלל  משרד  דירה,  לכל  ואטרקטיבי  יוקרתי  למוצר  אותן  הופך 

הזקוק לחימום. 
שנערכה  רשמית  בדיקה  כי  עוד  נמסר  דקוהיט  חברת  מהנהלת 
על ידי אגף ניהול משאבי תשתיות במשרד התשתיות מעלה כי 
ההוצאות לחימום דירה ע”י ההסקה החשמלית של חברת דקוהיט 
נמוכות משמעותית ובעשרות אחוזים מהוצאות לחימום דירה ע”י 
חימום תת  וגז,  יונקרס  מערכות  למיניהן,  סולר  תנורי  מערכות 

ריצפתי חשמלי או תנורי קמין מנפט.

Teka -לראות את האור
שגרתיים  פריטים  הניסים,  חג  לכבוד 

שהופכים את עורם בלחיצת כפתור:
משיק   Art Luminaire משתנים-  קירות 
קירות  של  הבא  הדור  את  המציג  חדשני  פיתוח 
ייחודיים    LED סיבי  באמצעות  תאורה.  משולבי 
המשנה  אור  מופק  החיפוי,  מצע  על  ש”הושתלו” 
האור  צבע  את  לבחור  ניתן  בחירה.  לפי  אוירה 

שיאיר  כך  חיפוי,  לאותו  צבעים  במגוון  לבחור  ואף  לחיפוי, 
שחיקה,  תחושת  תיווצר  שלא  בכדי  השני.  אחר  אחד  אותם 
לחיפוי מצורף שלט רחוק המאפשר שליטה בתאורת הקיר וכך 

להתאימו ע”פ הצורך והחשק.
רגע של נחת- ידוע כי יש קשר מובהק בין הגוף והנפש ולשם 
לאחרונה   .Jacob Delafon היוקרתי  המותג  מעצבי  כיוונו 
הושקה סדרת האמבטיות  OVE אשר עשויות מחומר אקרילי 
הוא  האמבטיות  של  ייחודן  ישרים.  בקווים  מודרני  בעיצוב 
בשני  נורות   30 המדליק  בשלט  המופעלת  חדשנית  במערכת 
חוויה  מעניקות  הרחצה  פעולת  עם  הנורות  שילוב  פנסים. 

המרגיעה את הנפש ומפיחה אנרגיה מרעננת
ברזים זוהרים- חברת Teka הידועה בזכות עיצובים חדשניים 
ויצירתיים, מציגה סדרת ברזים זוהרים בחושך שיוצרו בפטנט 
ייחודי. הברזים זוהרים עד כ- 12 שעות ומעניקים לחלל החדר 
מראה עשיר וססגוני. הם ידידותיים לסביבה משום שאינם צורכים 
חשמל רב ואף מקלים על הגישוש לעבר הכיור בלילה. התאורה 

מגיעה במספר צבעים וניתן לשנותה על פי בחירה אישית.
משטחים מוארים למטבח- Teka ממשיכה את הסדרה הזוהרת 
ומציגה את החידוש גם בסדרת משטחי זכוכית ייחודית למטבח 
ממערכת  מורכבים  המשטחים  ומרעננת.  משתנה  בצבעוניות 
מפיצה  רחוק,  שלט  באמצעות  המורכבת  חדשנית    LED
אור  משחקי  ויוצרת  הזכוכית  גבי משטח  על  צבעונית  תאורה 

המשתקפים בכיור ומעניקים למטבח סטייל משובח.

מתחממים עם הכרבולית 
שינה  בפתרונות  המתמחה  אירופלקס,  חברת 
על  עתה  כבר  ומציגה  מועד  מבעוד  נערכה  מתקדמים, 
מפנקות,  מעוצבות,  כרבוליות  של  עשיר  מבחר  המדפים 
וגם  חימום  כאלמנט  המשמשות  למגע  ונעימות  מחממות 

כאייטם עיצובי המשתלם בפינות הבית השונות. 
פליז  עשויות   2016 לחורף  אירופלקס  של  הכרבוליות 
ניתן לכבס בטמפרטורה  ומפנק.  רך  נעים למגע,  פרוותי 

של 30 מעלות ומומלץ לכבס לפני השימוש.
במיוחד  קרים  בלילות  כמחממת  משמשת  גם  הכרבולית 
שמיכת  ועליה  איתה  שמתכסים 

החורף. גודלה של הכרבולית הוא
גם  שתתאים  כך  ס”מ   127X152
להתכרבלות זוגית. מחיר: 139 ₪ 

מרכז מידע והזמנות ארצי:
1-800-39-80-8

0www.aeroflex.co.il


